
„FIRE ON ICE“
FRÜHLINGSDRINK

LUST AUF MEHR?
EINFACH AUF UNSEREM 
SONNENPARK-BLOG VORBEISCHAUEN
WWW.SONNENPARK.DE/BLOG



ZUBEREITUNG

Das Glas vorbereiten

Ein großes Longdrink- oder Tumblerglas mit Eiswürfeln füllen, um den Drink schön kühl zu halten.

Die Zutaten mixen

Cointreau, Havanna 7, Zitronensaft und Orangensaft in einen Shaker mit Eis geben und kräftig schütteln.

Servieren

Die Mischung durch ein Barsieb in das vorbereitete Glas abseihen.

Der „Fire“-Eff ekt

Die Grenadine langsam ins Glas geben. Sie sinkt auf den Boden und sorgt für einen wunderschönen Farbverlauf – 

genau wie ein feuriger Sonnenuntergang.

Garnieren

Mit einer Orangenscheibe am Glasrand und frischer Minze dekorieren – das gibt dem Drink den letzten frischen 

Touch.

ZUTATEN FÜR 1 GLAS

3 cl Cointreau (Orangenlikör)

2 cl Havanna 7 (dunkler Rum)

2 cl Zitronensaft (frisch gepresst)

8 cl Orangensaft (frisch gepresst für den besten Geschmack)

1 cl Grenadine (für den Farbverlauf)

Eiswürfel

Orangenscheibe & Minze zur Deko


